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VALLE DE CASABLANCA

La ciudad de Casablanca esta a 68 km de Santiago. Es un valle prelitoral que se encuentra ubicado
en la planicie costera de la V region de Chile, entre la cordillera de la Costa, una cadena montanosa
y el océano Pacifico. En linea recta, la distancia que le separa al mar es de 18 kildmetros. Los suelos
del Vifedo son profundos y arcillosos. El clima es mas bien frio, con neblinas matinales y una
amplitud térmica entre el dia y la noche que favorecen la lenta maduracion de la uva.

COMENTARIOS SOBRE LA VINIFICACION
Maceracion Prefermentativa por 4 dias y post fermentativa. Remontajes, segun degustacion. 21 Dias
en contacto con las pieles. 10 Dias entre 24 y 26°C.

COMENTARIOS DEL ENOLOGO

Color rojo ligero, con tintes rubi. En nariz presenta intensas notas a fruta fresca, como guindas acidas
y frambuesas, muy bien integradas con suaves notas a tostado y especias. En boca se muestra
refrescante, de mucho sabor, taninos integrados y con un final jugoso.

MARIDAJE
Aves de caza y corral, pescados de carne firme a la parrilla, guisos, risotto de verduras, pastas con
pesto.

INFORMACION TECNICA

Composicion: Pinot Noir
Alcohol (%vol.): 13,5°

pH: 3,55

Azucar Residual (g/l): 2,3
Acidez Total (g/l): 5,5

Guarda: 6 meses de contacto con Roble. wineoverarion .. i
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